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Von Dan May : Red Hot Chili-Kochbuch: Feurige Rezepte  before purchasing it in order to gage whether or not it 
would be worth my time, and all praised Red Hot Chili-Kochbuch: Feurige Rezepte: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen0 von 2 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Wieso 
gibt es das Buch in 2 preislichen Varianten?Von Alexandra WeisskirchenDiese Ausgabe, war die Gnstigere! Wer Chili 
liebt, kommt hier auf seine Kosten! Toll fr mich, die Angabe des Schrfegrades!

KurzbeschreibungSome like it hot Rezepte von feurig scharf bis aromatisch mild Vom richtigen Umgang mit der 
Schrfe Portrts von Chilis, Peperoni und PaprikasMit Chilis und Chilisaucen verleiht man jedem Gericht das gewisse 
Etwas. Lieblingsrezepte aus aller Welt bringen die unterschiedlichsten Chilisorten und -schrfen auf den Tisch. Ob 
ssslich-mild oder fruchtig-scharf, ob nur ein Hauch von Schrfe oder atemberaubend scharf, bei jedem Rezept im Buch 

http://f3db.com/pub/links.php?id=303780503X


stehen die dazu am besten passenden Chilisorten dabei. Von thailndischer Nudelsuppe mit Rindfleisch ber Graved 
Lachs mit Chili-Marinade bis zu marokkanische scharfen Lammfleischburger mit Joghurtsauce, von afrikanischem 
Bohneneintopf ber Chili-Ofenkartoffeln mit Knoblauch und Rosmarin bis zu einer schnellen Chili-Zitronen-
Mayonnaise oder auch feurige Pastasaucen, selbst ein Pekannusskuchen und eine perfekte Bloody Mary werden erst 
durch die richtige Wahl der Chilischoten zum echten Genusserlebnis.Aus dem Inhalt:Einfhrung Warenkundliche 
Hinweise mit AnbautippsKurzportrts der im Buch genannten ChilisRezepteSuppen und SalateFinger- und 
PartyfoodHauptgerichteBeilagenSaucen, Salsas und MarinadenDesserts und Getrnkeber den Autor und weitere 
MitwirkendeDan May brachten seine Reisen als Landschaftsfotograf zu den abgelegensten Orten der Welt, an denen 
er nicht nur mit den unterschiedlichsten Chilischoten in Kontakt kam, sondern auch mit den Menschen, die damit 
kochen und diese Zutat lieben. Seit 2005 betreibt er die grsste Chilifarm in der nrdlichen Hemisphre, auf der Chilis in 
allen Sorten und Ausprgungen gedeihen. Er beliefert Lden in ganz Grossbritannien und in einigen europischen Lndern 
mit den Chilisaucen aus seiner Manufaktur. 


