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Von Steffen Henssler : Hauptsache lecker before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth
my time, and all praised Hauptsache lecker:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionenl von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich.
Perfekter als gedacht!Von SpiritDas Buch ist sehr empfehlenswert, da es eine gute Mischung von Rezepten und ein
paar netten Anekdoten enthlt. Was fr mich aber die herausragende Qualitt des Kochbuchs ausmacht: Jeder Schritt ist
erklrt und passt perfekt in den Zeitablauf. Ich besitze viele Kochbcher, aber in dieser Perfektion, was den Zeitablauf
und das Ergebnis betrifft, habe ich kein Zweites!0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Eigentlich
fr die Mama zu Weihnachten, wurde aber gleich mal vom Papa gemopst.Von Katja GllAls das Buch bei mir eintraf,
musste ich mir sehr verkneifen die Folie runter zu reien. Als es meine Mama an Weihnachten ausgepackt hat, haben
natrlich alle gleich die Nase reingesteckt.Die Rezepte kamen auch gleich so toll an, dass der Papa das Buch mit dem
Kommentar geklaut hat "Ich mag den Kerl nicht". Das Buch gibt er jetzt nicht mehr her ;)Dawird wohl noch eins
fllig.1 von 2 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Lecker, lecker, lecker!Von af4Habe dieses Kochbuch
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schn einige Male verschenkt (selber besitze ich es natrlich auch). Es gehrt in jede Kche! Vor allem, wenn es mal etwas
schneller gehen soll, sind die Rezepte hervorragend geeignet. Und man muss kein Sternekoch sein, um alles super
nachkochen zu knnen!

Produktbeschrei bungGebundenes BuchFrisch-stilvoll-trendy Steffen Henssler, der beliebte und erfolgreiche
Fernsehkoch, zaubert in Hauptsache lecker leichte, raffinierte und leckere Gerichte auf den Tisch. Seine ber 100
kreativen Rezeptideen, die Spa und Abwechslung in die Kche bringen, reichen von Fisch- und Fleischgerichten mit
Asia-California-Touch ber asiatische Brotzeiten inklusive Sushi bis zu auergewhnlichen Grillgerichten. Rezepte wie
Feigen in Honig, geflite Hhnchenbrust mit Couscous und Curryjoghurt oder blanchierter Spargel mit Pinienkernbutter
und Parmaschinken garantieren nicht nur neue Geschmackserfahrungen, sondern liegen auch voll im Trend! Gerichte fr
jede GelegenheitUnterschiedliche Kapitel wie Feierabend, Gesund und lecker, Kchenparty oder Grillen drinnen und
drauen bieten Gerichte fr jede Gelegenheit. Auerdem stellt der Profikoch seine Kreativitt anhand einer Vielzahl an
Rezeptvarianten unter Bewels. auf Doppelseiten zeigt Henssler wie man durch die Variation einzelner Zutaten
auseinem Gericht spielend leicht verschiedene Speisen zaubern kann. Spannende Tipps und Tricks vom Starkoch und
ein hilfreicher Zutatencheck, der verrt welche Grundzutaten in keiner Kche fehlen sollten, runden das Kochbuch-
Highlight ab.Extra Schmanker| Ein besonderes Highlight fr alle Steffen Henssler Fans sind die Featureseiten, die den
ZDF-Topfgeldjger Moderator sowohl privat mit seiner Familie als auch bei der Arbeit im Restaurant zeigen.Zum
Autor:Steffen Hensdler, gebrtiger Schwarzwlder, wurde in einem Sternelokal zum Koch ausgebildet und besuchte die
renommierte California Sushi Academy in Los Angeles, die er als erster Deutscher mit Bestnote abschloss. 2001
erffnete er in Hamburg gemeinsam mit seinem Vater das Restaurant Henssler Henssler, 2009 folgte das Ono. Seit
2004 ist Henssler regelmig Gast in TV-Shows wie Die Kchenschlacht oder Lanz kocht . Seit August 2010 moderiert er
das Koch-Quiz Topfgeldjger im ZDF.

KurzbeschreibungFrisch-stilvoll-trendy Extra Schmankerl Ein besonderes Highlight fr alle Steffen-Henssler-Fans sind
die Featureseiten, die den ZDF-Topfgeldjger-Moderator sowohl privat mit seiner Familie als auch bei der Arbeit im
Restaurant zeigen.



