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Von Barbara Rias-Bucher : Daskleine Brlauchkochbuch before purchasing it in order to gage whether or not it
would be worth my time, and all praised Das kleine Brlauchkochbuch:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionenl von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. einfach
super 'Von WPunglaublich, hier nach einem Tag, schon im Briefkasten! noch dazu a s neues Buch, obwohlas'
gebraucht” bestellt. Sonst nicht mehr erhltlich. Gerne Wieder.7 von 10 Kunden fanden die folgende Rezension


http://f3db.com/pub/links.php?id=3881176683

hilfreich. Brlauch fr alle !'VVon Patrick Frickelch kann nur eines zu diesem Buch sagen: Rausin den Wald, Brlauch
besorgen und wirklich schmackhafte Gerichte zaubern. Das Trendgemse 2005 ist ein Garant fr gutes Essen. Tolle
Rezepte, wunderschn bebildert machen dieses Buch zu einem Vergngen.0 von 3 Kunden fanden die folgende
Rezension hilfreich. sehr gutVon TTsehr zufrieden mit der Ware und der Sendung , Hat alles gut geklappt hat meine
Erwartungen erflltBis zum nchsten mal....

ProduktbeschreibungBrlauch ist ein wahres Karrierekraut. Vor Jahren noch weitgehend unbeachtet, hat es sich zur
absoluten Trendzutat entwickelt und das gleichermaen in der Spitzengastronomie wie auch in der Alltags- und
Hobbykche. Daher freuen sich inzwischen viele Menschen im Frhling auf seine ersten zarten Bltter. In diesem Bchlein
ist die ganze Vielfalt der Brlauchkche festgehalten. Neben klassischen Rezepten wie Brlauchcremesuppe,
Brlauchrisotto und Brlauchpesto stehen neue Kreationen wie Brlauch-Pasta-Frittata, Brlauch-Tempura und Brlauch-
Muffins. Eine ausfhrliche Warenkunde inklusive Anbau-, Einkauf- und Lagerungstipps runden den Band ab. Nun kann
der Frhling kommen!



